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Nome: GIOIA 2021 
 
Denominazione: IGT Isola dei Nuraghi 
 
 Vitigno: uve aromatiche da vitigni autoctoni. 
 
Numero di bottiglie prodotte: 3400 bottiglie 
 
Zona di produzione: Carloforte (SU) 
 
Resa per ettaro: 30 quintali. 
 
Affinamento: 6 mesi in vasca di acciaio a temperatura controllata 
e 6 mesi in vetro.  
 
Colore: Intenso giallo paglierino carico con riflessi dorati. 
 
Personalità: Profumi intensi e complessi, di grande finezza, note 
mielate e di frutta gialla matura. Sentori minerali e di erbe 
aromatiche. Ricco ed avvolgente, setoso ed elegante, di 
gradevole struttura e di grande equilibrio. Un finale di piacevole 
persistenza con note di frutta tropicale e agrumi canditi.  
 
Abbinamenti: Servire a temperatura tra gli 8 e 12 ° Da provare con 
piatti a base di crostacei e frutti di mare. Fantastico con foie gras, 
formaggi freschi e saporiti, di media stagionatura e erborinati.  
 
Conservare: In luogo fresco ed asciutto. Gioia può essere bevuto subito oppure migliorerà nei 5 
anni successivi alla vendemmia. 
 
Titolo alcolometrico: 14% 
 

 


