[U TABARKA]]

Nome: QUAE 2022

Denominazione: IGT Isola dei Nuraghi da uve stramature
Vitigno: uve aromatiche da vitigni autoctoni.

Numero di bottiglie prodotte: 1000 bottiglie da 0.50 |
Zona di produzione: Carloforte (SU)

Resa per ettaro: 20 quintali.

Affinamento:6 mesi in vasca di acciaio a temperatura controllata e 6
mesi in vetro.

Colore: Intenso giallo paglierino carico con riflessi dorati.

Personalita: Profumo ricco e intenso, note di frutta essiccata, miele,
scorza d’agrumi, datteri e sentori minerali. Gusto avvolgente ed
equilibrato, vellutato, pieno ed armonioso. Di grande eleganza e
lunghissima persistenza.

Abbinamenti: Ideale con la pasticceria sarda, le seadas e i formaggi
erborinati.

Conservare: In luogo fresco ed asciutto. Quae puo essere bevuto subito

oppure migliorera negli anni successivi alla vendemmia.

Titolo alcolometrico: 14%

Tanca Gioia Carloforte s.r.l. Societa Agricola — cap. sociale i.v. 100.000 €
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