
Uvaggio : 60% Vermentino di Sardegna, 20% Nasco aromatico. 20% Moscato di Calasetta
Colore: giallo paglierino carico
Peronalità:  Profumi intensi ed eleganti con note di albicocca matura, pesca bianca, fiori gialli
e una leggera speziatura dolce. Al palato è ricco e morbido, bilanciato da un'ottima freschezza
e sapidità, di piacevole struttura, con un finale lungo e suadente
Abbinamenti :  Servire fresco con antipasti di mare, pesce crudo, primi e secondi piatti saporiti 
a base di pesce. Perfetto anche come aperitivo.
Conservare in un luogo fresco ed asciutto.   Perdigiournou può essere bevuto subito oppure
migliorerà nei 2 anni successivi alla vendemmia
Vinificazione/rese: 100 kg di uva per 62 litri di vino ottenuto con macerazione delle bucce
Annata : 2023             N° bottiglie prodotte : 4000              Zona di produzione : Carloforte (SU)

Alcool effettivo : 14,68 Vol Glucosio e Fruttosio g/l : 0,65
Estratto secco totale g/l : 22,7 Acidità volatile g/l : 0,17
Acidità totale g/l : 4,9 SO2 libera mg/l : 30
SO2 totale mg/l : 86

Energia : 331kJ 79kcal Grassi 0g Proteine 0g Sale 0g
Carboidrati 0,065g di cui zuccheri 0,065g

Dichiarazione Nutrizionale x 100 ml

Elenco ingredienti
Regolatori dell'acidità : acido tartarico , acido malico
Conservanti e antiossidanti : Metabisolfito di potassio

Agenti stabilizzanti : Gomma arabica
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