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Uvaggio :  50% Nasco aromatico. 50% Moscato di Calasetta
Colore: intenso giallo paglierino carico con riflessi dorati
Personalità:  profumo ricco e intenso, note di frutta essiccata, miele, scorza d'agrumi, datteri e
entori minerali. Gusto avvolgente ed equilibrato, vellutato, pieno ed armonioso.  
Di grande eleganza e lunghissima persistenza
Abbinamenti : ideale con la pasticceria sarda, le seadas e i formaggi erborinati.
Conservare in un luogo fresco ed asciutto.
Quae può essete bevuto subito oppure migliorerà negli anni successivi alla vendemmia
Vinificazione/rese x ettaro : 20 q.li di uva per 500 litri di vino
Annata : 2022             N° bottiglie prodotte : 1000              Zona di produzione : Carloforte (CI)

Alcool effettivo : 13,69 % Vol Glucosio e Fruttosio g/l :119,48

Estratto secco totale g/l : 164,8 Acidità volatile g/l : 0,95
Acidità totale g/l : 7,1 SO2 totale mg/l : 150
SO2 libera mg/l : 35

Energia : 494kJ 118kcal Grassi 0g Proteine 0g Sale 0g
Carboidrati 12,7g di cui zuccheri 12,7g

Agenti stabilizzanti : Gomma arabica
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Analisi

Dichiarazione Nutrizionale x 100 ml

Elenco ingredienti
Regolatori dell'acidità : acido tartarico , acido malico
Conservanti e antiossidanti : Metabisolfito di potassio


