
Uvaggio : Carignano del Sulcis in purezza
Colore: rosso granato con riflessi porpora
Personalità :  profumi avvolgenti e complessi con note di frutta rossa scura, macchia mediterranea
e speziatatura dolce. Elegantemente tannico epersistente.
Abbinamenti :  servire a temperatura fra i 14 e i 18 gradi con primi  piatti  di carne,  carne  rossa,
pesci grassi come il tonno e formaggi di media stagionatura
Conservare in un luogo fresco ed asciutto. Roussou può essere bevuto subito oppure migliorerà
nei 6 anni successivi alla vendemmia.
Vinificazione/rese  : 25 Hl di vino x ettaro 
Annata : 2022             N° bottiglie prodotte : 13.000              Zona di produzione : Carloforte (SU)

Alcool totale : 14,39% Vol Glucosio+Fruttosio g/l : 0,500
Estratto non riduttore g/l : 29,1 Acidità volatile g/l : 0,45
Acidità totale g/l : 5,8 SO2 totale mg/l : 55

Energia : 324kJ 77kcal Grassi 0g Proteine 0g Sale 0g
Carboidrati 0,005g di cui zuccheri 0,005g

Agenti stabilizzanti : Gomma arabica

U TABARKA CARIGNANO DEL SULCIS DOC RUSSU 2022

Analisi

Dichiarazione Nutrizionale x 100 ml

Elenco ingredienti
Regolatori dell'acidità : acido tartarico , acido malico
Conservanti e antiossidanti : Metabisolfito di potassio


